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Amuse-bouche
Tartare de langoustines,
fine gelée de crustacés,

quelques grains de caviar cJ’Aquitaine
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Maki de chair d'araignée panfumée au gingemlore
et la pomme verte,

crémeux au cresson et sorbet au citron et aux algues
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Dos de cabillaud Skrei comCit a Hnuile cl'olive,

risotto de céleri,

f jus de coqui”age aux herbes fraiches
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-Tournedos de |9qu Rossini -

Filét cie |ooeu1fdes Pays cJe la l_oire, Foie gras cie canard poélé,
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mi”eFeui”e cJe pommes de terre aux mori”es,

jus 3 la truFlfe noire Je Mareil-en-Champagne
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la douceur A'Eros .
» Ananas Victoria caramélisé a la cassonade
. " aupoivre noir de Kampot,
e \ /'/ A N ] '
) \} entremets a la vanille de Taha a,
: cf'rémeﬁx a I’ananas et au citron yuzu,

0 sorbet a | ananas, au thum et au piment




